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TANOSHII

wmold

RESTAURANTE JAPONES

Desde que abrié sus puertas en ju|io de 1992, Tanoshii se ha convertido en un
oasis culinario, donde la exclusiva y exquisita gastronomia japonesa cobra vida.

En Tanoshii, te ofrecemos una experiencia gastrondémica Unica y memorable.

Desde los deliciosos sashimis hasta los rollos de sushi meticulosamente
elaborados, cada bocado es una explosién de sabores y texturas que deleitaran
tus sentidos, gracias a nuestros insumos locales de calidad ofreciendo una comida

excepciona|, nos esforzamos por transportarte a un mundo de encanto oriental.

Nuestro estilo distintivo y nuestro toque especia| crean una atmésfera
envolvente que te hara sentir como si estuvieras en un rincén tranqui|o de
Japén. Te invitamos a unirte a nosotros y descubrir la armonia entre la tradicién

japonesay la innovacién culinaria en Tanoshii.

Permitenos llevarte en un viaje unico, donde la felicidad se encuentra en

cao|a l)OC&ldO y cac|a momento se convierte en un recuerdo preciac|o.

i Tanoshii - Donde la felicidad culinaria se hace realidad en cada bocado!

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gt’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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ALINSH]

ENTRADAS

Misoshiru $ 5.00

Sopa tradiciona|japonesa hecha con pasta de miso.

Agedashi tofu $ 6.00

Tofu frito esti|ojaponés‘

Tori karaage $ 8.00

Pollo frito esti|ojaponés.

Gyoza $ 10.00
Mini empanacJas japonesas, tradicional, fritas o al vapor (lomo fino de cerdo

o camarc’)n)‘

Edamame $ 10.00

Fréjo| de Soya.

Tako nuta $ 10.00

Pu|po con sa|sa sumiso Yy cel:)o”l'n servicJo con aguacate.

Y akitori $ 12.00

Brochetas de PO”O a| 9I'I|| con Vegetales a| Vapor.

Hiyashi wakame $ 13.00

Ensa|ada cle a|gas japonesas.

Tempura zensai $ 15.00

7 vegeta|es con 2 |angostinos tempura servido con salsa tempura.

Gyvutataki $ 15.00

Cortes finos de lomo fino de res decorado con ajo y picante japonés servido

con sa|sa ponzuy cebo”in.

Tempura Tanoshii $ 30.00

14 vegeta|es con 4 |angostinos servido con salsa tempura.

Usutsukuri $ 1450

Cortes Hnos de pescac]o servido en sa|sa Ponzu, decorado con cebo”in.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gL’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.



AENSHI TIKKE]

ENTRADAS NIKKEI

Yeang yeong chicken $ 900

Deliciosa combinacién de po”o crocante al estilo coreano (picante).

Crispi ko-ebi con salsa de maracuya $ 13.00

De|iciosa preparacién Nll(l(el con camarodn crocante y sa|sa de maracuya'.

Ceviche nikkei $ 15.00

Exdtica preparacion de ceviche estilo Nikkei.

Ceviche frito $ 18.00

Combinacién de sabores exéticos Nikkei presenta&o en un ceviche frito

estilo Tanoshii (picante)A

Onigirazu $ 1900

Exdtica presentacion de sanduche Nikkei con salsa y aderezo picante.

Tiradito nikkei $ 18.50
Se'eccio’n de Cortes cle pescacJo {resco sol)re |echugas orgénicas

con salsa Nikkei.

o®

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gL’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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JHBIRI 4 SHEHIT
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Maguro $ 350 $ 11.00
AtL’mrojo.

Tako $ 3.00 $ 900
Pu|po.

Sake $ 4.00 $ 12.00
Salmoén.

Unagi $ 6.00 -
Angui|a.

lka $ 8.00 $ 25.00
Calamar.

Ikura $ 8.00 —
Caviar de salmon.

Kanikama $ 350 $ 11.00
Cangrejo.

Hotate gai $ 450 $ 13.00
Vieiras.

Ebi $ 450 $ 13.00
Langostino.

Saba $ 750 $ 24.00
Macarela.

Hamachi $ 750 $ 24.00
Cola Amarilla.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gt’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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COMBINACIONES DE SUSHI

Sashimi ichinimae $ 20.00

10 cortes de pescado fresco, sobre hielo.

Sushi no moriawase $ 31.00

6 nigiri sushi con 1rollo a su eleccisn.

Chirashi zushi $ 34.00

Presentacién tradicional de variedad de cortes de pescado y mariscos

sol:)re arroz de SUSl‘\i.

Sashimi ninimae $ 3700

20 cortes de pescado fresco, sobre hielo.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gt’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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LUSHI HOSONAK)

ROLLO CON ALGA POR FUERA

Tekka maki $ 900
Rollo de attn.

Sake maki $ 10.00
Rollo de salmén.

Nattou maki $ 12.00
RO”O de h’éJOl cJe soya {ermentada.

Negi hamachi maki $ 14.00
RO”O de hamachi con cel:)o”l'n.

Unakyd maki $ 14.00
Rollo de anguﬂa y pepino.

Negitoro maki $ 13.50

Rollo de atun especia| con cebollin.

BUSHI LRAITHK]

ROLLO TRADICIONAL

@ ©

1/2ROLLO 1ROLLO
Kani kiuri maki — $ 13.00
California $ 6.60 $ 11.00
Filadelfia $ 720 $ 12.00
California especial $ 900 $ 16.00
Arco iris $ 990 $ 16.50
AtUn especial $ 990 $ 1650
Anguila especial $ 990 $ 16.50

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gL’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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[NIKKEI MAKI SL5H]

ROLLOS ESTILO NIKKEI

@ ©

1/2ROLLO 1ROLLO

Kanikama especial maki $ 8.40 $ 14.00

Langostino y kanikama tempura con aguacate,
cubierto por surimi, mayonesa, tenkasu, caviar

masago y cebollin.

Ebi kani maki $ 8.40 $ 14.00

Pu|pa cle cangrejo con mayonesa

picante, pa|ta y |angostino.

Flambé maki $ 8.40 $ 14.00

Langostino empanizado con pa|ta,
coronado con salmén, sca”ops,

Hameado a |as Finas hierbas.

Acevichado maki $ 8.40 $ 14.00
Langostino apanado y aguacate, con atdn y
salmén fresco por fuera decorado con salsa

acevichada e hilos de camote.

Maki mi Peru $ 870 $ 14.50

Langostino empanizado, pa|ta, cubierta con

salmén y atdn flameado con salsa de anticucho.

LUSHI RHRTH

$ 80.00

12 nigiri sushi, con 13 roll a eleccién, 10 unidades de sashimi o usutsukuri.
Sopa misoshiru o ebi suimono.

Helado a eleccién con fruta de temporada.

$120.00

18 nigiri sushi, con 2 rollos a eleccién, 15 unidades de sashimi o usutsukuri.
Sopa misoshiru o ebi suimono.

Helado a eleccién con fruta de temporada.

$160.00

24 nigiri sushi, con 3 roll a eleccién, 20 unidades de sashimi o 2 usutsukuri.
Sopa misoshiru o ebi suimono.

Helado a eleccién con fruta de temporada.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gL’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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MMAKI SUSH THIOSHI

ROLLOS ESTILO TANOSHII
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1/2ROLLO 1ROLLO

Rollo emperador $ 810 $ 13.50
Aguacate con |angostino crocante cubierto con
tartar de Hamachi, decorado con mayonesa,

togarashi, cebollin y ajonjoli blanco.

Rollo swiss $ 810 $ 13.50
Salmén, kanikama, |angostinos y queso crema

decorado con aguacate Y TOlDII(O por Fuera.

Pirikara kaibashira maki $ 10.20 $ 1700
Vieira picante con aguacate, cubierto con

hamachi Yy cel)o”a l)|anca.

Rock’n roll $ 10.20 $ 1700
Rollo con l(anil(ama, aguacate y pepino oriental

cubierto con angui|a y ajonjo||'.

Dinamita roll $ 10.20 $ 1700
Combinacién de hamachi con atin rojo y

mayonesa de wasabi decorado con caviar Tobiko.

AtOn Tanoshii Style $ 8.40 $ 14.00
Camarén crocante con aguacate, cubierto con
tartar de atun y cangrejo. Decorado con salsa

Tanoshii sty|e.

Kanikama kaiso maki $ 750 $ 12.50

Kanil(ama, aguacate, |angostino, pu|po, mayonesa

picante por dentro y ensalada de a|gas por

fuera con Tobiko.

Pirikara tako ebi $ 960 $ 16.00

Pu|po, I(anil(ama, |angostino, salmén con

masago y ajonjo||' por fuera.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gL’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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MMAKI SUSH1 THIOSHI

ROLLOS ESTILO TANOSHII
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Salmoén lovers $ 9.60 $ 16.00

Rollo relleno de salmén y cubierto con salmén

decorado por Fuera con caviar.

Ebi furai maki $ 9.60 $ 16.00

Langostino apanac|o con aguacate, mayonesa
de ajonjoh’, salsa acevichada con Tobil(o,

kanikama y salsa tari por fuera.

Langostino picante $ 870 $ 14.50
Langostino con mayonesa picante, cebollin y

caviar masago con ajonjo||' por fuera.

Thai fuu ebi maki $ 870 $ 1450

Kanikama, surimi, pepino oriental y aguacate

cubierto por fuera con |angostino y queso crema.

Haru kani maki $ 870 $ 14.50

Pape| de arroz con |angostino crocante, surimi,

aguacate y Tobiko, aderezado con salsa Nikkei.

Tanoshii especial $ 870 $ 1450

Enrollado con atun rojo sellado, camarén,
pu|po, aguacate y pepino oriental decorado

con salsa sweet chili.

Thai roll $ 870

Atin picante con |angostino apanao|o, cubierto

con aguacate, decorado con salsa thai y cilantro.

.D

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gL’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.



TERPAIYAKI TENI

Tori niku
Pollo.

Gyuhireniku to tori niku

Lomo {'ino o|e resy pO”O.

Gyuhireniku

Lomo Fino o|e res.

Ko-Ebi teppanyaki

Camarén.

Suzuki teppanyaki

orvina.

Maguro teppanyaki

Atan rojo.

Sake teppanyaki

Salmén.

Gyuhireniku to ebi
Lomo HHO cle res y |angostino.
Ebi

Langostino.

American san no gyuniku

Angus Prime Beelf.

Sakana to ebi

Pescado y |angostino.

FHAIOA 1 veny
$ 1700 $ 24.00
$ 19.00 $ 26.00
$ 20.00 $ 2700
$ 23.00 $ 30.00
$ 24.00 $ 31.00
$ 26.00 $ 33.00
$ 2650 $ 34.00
$ 28.00 $ 36.00
$ 33.00 $ 40.00
$ 45.00 $ 52.00
$ 30.00 $ 3700

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gL’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.




TENFURA TAK]

ROLLOS TEMPURA

1/2ROLLO 1ROLLO

Langostino tempura $ 810 $ 1350

RO”O tempura de |angostino con esparrago,

queso crema, caviar masago y mayonesa picante.

Dragon roll $ 870 $ 1450

RO“O tempura con |angostino, masago, mayonesa

picante yju|iana de hojas de shiso.

Tanoshii flame roll $ 900 $ 15.00

Rollo apanac|o relleno con angui|a crocante,
aguacate, queso cremay |angostino tempura,

flameado con licor.

Volcano roll $ 960 $ 16.00

RO”O apanaclo con sa|mén, queso crema, camarén

y exética combinacién de salsas estilo Tanoshii.

Takokani tempura roll $ 810 $ 13.50

Rollo tempura de pulpo picante con mayonesa,
aguacate, kanikama y cebollin decorado con

salsa sweet chili.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gt’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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MENTHIS5H

PLATOS FUERTES

Gyuniku no teriyaki fumi yaki $ 20.00
Teriyal(i de lomo fino de res.

Tori niku no teriyaki fumiyaki $ 1700
Teriyal(i de po“o.

Sakana no teriyaki fumi yaki $ 20.00
Teriyaki de pescado.

Ebi to sake to gyuniku moshikuwa toriniku no $ 23.00
teriyaki fumiyaki
Teriyaki mar y tierra (combinacién de langostino, salmén, lomo fino de

res o pO”O)

America san no gyuniku no teriyaki fumi yaki $ 40.00
Teriyal(i de Angus Prime Beef.

Sake wakakusa yaki $ 25.00

Salmén marinado con salsa de soya al gri”, servida con salsa japonesa

gratinacJa, vegeta|es a| vapor y arroz gohan.

Gyokai no sotee to gohan $ 24.00

Mariscos salteados con salsa al estilo Tanoshii y arroz gohan.

Gyukatsu curry $ 24.00

Curryjaponés con lomo fino de res apanaclo.

Tonkatsu curry $ 21.00

Curryjaponés con lomo fino de cerdo apanado.

Gyukatsu domburi $ 2250

Plato tradicional combinado con lomo fino de res apanado y huevo

sobre arroz japonés.

Unagi donburi $ 46.20

Plato tradicional preparacJo con angui|a sobre arroz japonés.

Yakisoba $ 24.00

Exética preparacion japonesa con fideos, vegeta|es orientales y

se|eccién cJe pO”O, |omo HHO cJe res, camardn o cerclo.

Bakmi Goreng $ 20.00

Combinacién indonesa picante de camaron, po”o, lomo fino de res

con lr'icJeo de huevo y vegeta|es orientales.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gL’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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Bibimbap $ 18.00
Variedades de namul y kimchi con lomo fino de res cocido y huevo frito.
Shabu shabu $ 95.00

Nal:)e con Angus Prime Bee{ |egumbres, tO{U,

Hdeos, servido con salsa especia| japonesa.

Sukiyaki $ 95.00

Lomo americano con variedad de |egumbre

en sa|sa o|u|ce o|e soyay sa|<e.

JIKHSE! HOLN

FIDEOS UDON HECHO EN CASA

Tanuki udon $ 16.00

Fio|eo uc]on en sopa suimono con a|gas wal(ame Yy cebo”fn.

Tempura udon $ 16.00

Fideo UCJOI’] en sopa suimono con |eguml)res tempura.

Oyako udon $ 1700

Fideo udon con po”o y espinaca oriental en sopa suimono.

Zaru soba $ 22.00

Fideo soba frio al estilo tradicional.

Nabeyaki udon $ 23.00

Fideo udon con |egumbres orientales y po”o al estilo tradicional.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gt’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.



BEJTHRIANITENY)

MENU VEGETARIANO

Hiyayakko

Tofu tierno al estilo japonés.

Yasai maki

Ro”o de vegeta|es.

Ensalada verde

Ensalada verde al estilo Tanoshii.

Yasai tempura

Tempura de vegeta|es.

Tofu steak

Tofu frito con salsa teriyal(i y vegeta|es.

Yasai itame

Vegeta|es salteados estilo Tanoshii.

$ 6.50
$ 800
$ 850
$ 10.00
$ 12.00
$ 1250

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gt’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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IBEINT

CAJA BENTO

Sushi bento $ 32.00

Rollo de attin rojoy rollo Swiss.

Sushi (atun rojo, |angost|no angU||a)

Pollo frito al est||0Japones y mini- empanadas japonesas.
Sashimi (l(anil(ama y sa|mc’>n).

Sopa japonesa con camardn tempura yjengibre.

Tempura bento $ 32.00 q0
Variedades de tempura. 1

Rollo de angui|a y rollo arcoiris.

Teriyal(i de po”o.

Sashimi (atL’m rojo).

Sopa japonesa con camardn tempura yjengibre.

Karaage bento $ 32.00

Pollo frito al esti|ojaponés,

Rollo acevichado y rollo Filadelfia.
Rollo primavera.

Sashimi (atL’m rojo).

Sopa japonesa con camardn tempura yjengibre.

Teriyaki bento $ 32.00

Mini—empanac]asjaponesas al vapor.

Arroz japonés al vapor.

Sushi (attn rojo, |angost|no angU||a salmén).
Terlyalﬂ de lomo fino de res.

Sopa japonesa con camardn tempura yjengibre.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gt’m tipo de a|ergias o restriccién alimentaria antes de servir su orden.
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HOSTREL

Aisu kuriimu tempura $ 8.00

Helado tempura tradicional a su eleccién acompaﬁa&o con salsa

cJe maracuyé, Hameado con |icor.

Shouga aisu to banana no karikari maki $ 850

RO”itO crocante con banana y manjar hecho en casa c|ecorao|o con

azucar en po|vo, servido con bananas caramelizadas y helado de jengibre.

Tanoshii style lychee no cheesecake $ 850

Exética presentacion de cheesecake al estilo japonés acompaﬁado con

trozos finos de lychee, frutos rojos y polvo de galleta con helado a eleccién.

Choco mousse Tanoshii style $ 11.00

Deliciosa presentacion de mousse de chocolate acompaﬁado con trozos

de brownie sobre sopa fria de naranja aromatizada con té verde.

Mochi ice cream to kudamono $ 8.00

Mochi tradicional de sabores a eleccién de té vero|e, jengibre o vainilla

con fruta estacional.

Kue pepe lapis (Mochi mil hojas) $ 8.50

Mochi en capas con leche de coco y helado a eleccién.

Moshikuwa no aisu to kudamono $ 8.00

He|ao|o a e|eccién con I[ruta o|e temporac|a.

Por favor al momento de su orden o|éjenos saber si tiene a|gt’m tipo de a|ergias o restriccion alimentaria antes de servir su orden.
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